Herbst-/Winter-Meniiliste

wenn es dravben kalt wird, Laden wir zu genussvollen Momenten mit winterlichen Spezialititen ein

Vorspeisen:

1. Hiihner oder Rindfleischsuppe mit Einlage Pro Pers. 5,90 €
2. Brokkolirahmsuppe oder Steckriibencremesuppe Pro Pers 5,80 €
3. Kiirbissuppe Pro Pers. 5,20 €
Hauptgerichte:

1. Ostfriesische Spezialitaten
Gronkohl, Updrogt Bohnen, Snirtje mit Dittjes & Dattjes, Schnippelbohnen, Steekertében,
Ollewelsch, Pokelflesch, Puffert& Peeren mit VanillesoRe Pro Pers. 33,50 €

2. Snirtjebraten
mit Rotkohl, Salzkartoffeln, Sauce und Ditjes und Datjes Pro Pers. 18,90 €

3. Griinkohl & Snirtje Buffet

Zwei ostfriesische Menls als Buffett zusammengestellt Pro Pers. 19,90 €

4. Griinkohl
Grinkohl mit Kassler, Pinkel, gerducherter Speck, Mettenden und Salzkartoffeln
Pro Pers. 17,90 €

5. Holter—Platte
Schweinebraten, Schweinemedaillons in WeiRweinsauce Hihnchen

an Paprika mit luttje Tuffels, Kroketten, Gemiiseauswahl und Salat Pro Pers. 28,90 €
6. Tapas Meni
Verschiedene Tapas Pro Pers. 29,50 €

7. Vesper-Abendbrotbuffet

verschiedene Brotsorten, verschiedene Wurstsorten, Kdsesorten, Camembert, Frischkase,

Fleischsalat, Heringssalat, Lachs, verschiedene Fischsorten, Eier, hausgemachte Marmelade,

Weingelee, frisches Obst, Antipasti, Chicken Wings und eine Suppe Kaffee& Tee satt!
Pro Pers. 26,50 €

Vegetarisch:

8. Biogrillkdase mit Tomaten Bruschetta

und frisch gebackenem Brot Pro Pers. 9,90 €
9. Gemiisenudelauflauf Pro Pers. 12,50 €
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Wir grillen auch fiir Sie:

Grillplatte 1
Gefligelsteak, Hacksteak, Bratwurst, Nackensteak,
Brot, Tzatziki, Bauernsalat Pro Pers. 16,80 €

Grillplatte 2
Gefligelsteak, Hacksteak, Bratwurst, Nackensteak, Brot,
Tzatziki, Bauernsalat und luttje Tuffels mit Krauterquark Pro Pers. 19,80 €

Grillplatte Premium
Geflugelsteak, Hacksteak, Bratwurst, Nackensteak, Rinderfilet, GarnelenspieRe,
Brot, Tsatsiki, Bauernsalat, Mozzarellaplatte, Antipasti Platte, italienischer Nudelsalat,

Kartoffelsalat Pro Pers. 29,80 €
Dessert:
1. Apfelkiichle mit Vanilleeis Pro Pers.5,50 €

2. Vanilleeis

mit heiRen Kirschen und Sahne Pro Pers.5,80 €
3. Bratapfel mit Vanilleeis Pro Pers.5,80 €
4. Kaffee und Tee so viel Sie mogen & 1 Stiick Kuchen Pro Pers. 12,50 €

Fir die Menus:
Kinder ab 4 Jahren zahlen 1 € pro Lebensjahr
Ab 12 Jahren gilt der volle Preis.

Bei besonderen Feierlichkeiten berechnen wir eine Eindeckpauschale von 3,50 € pro Person.
Diese beinhaltet Blumen, passende Servietten sowie dekorative Elemente.
WeiRe Tischdecken stellen wir Ihnen fiir 1,50 € pro Person zur Verfligung.

Unser Haus schlie8t reguldar um 22:00 Uhr. Fir jede weitere angefangene Stunde nach 22:00 Uhr
berechnen wir eine Nachtpauschale von 100 € pro Stunde.

Wir hoffen, dass unser Angebot gut zu lhrem Anlass passt. Flr Rickfragen oder eine personliche
Beratung stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfiigung — telefonisch unter 04952/895210 oder
direkt bei uns vor Ort

Herzliche GriRe
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